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La nostra pyoposta menu risulta ricca .
e creativa, con abbinamenti originali
che valorizzano sia la tradizione che
I'innovazione “ rmet” i
ovazione “Gou et”, capacegl <
stupire anche i palati piu esigenti. L\
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Capodanno

2026

MENU

Entrata
Poke diortaggi con teriyaki e mandorle
Humus con crudite di sedano e carote
Piccola caponata con pane carasau

Primi piatti
Tagliolini ai porcini
Risotto al blu di mucca e pere caramellate

Piatto forte
Tempura mista vegana
Sorbetto al gin Lemon
Quinoa tropicale selezione di formaggi
locali con salse

Dessert
Semifreddo al mandarino
Frutta Secca e Dolci classici d'occasione

Apres Dinner
Lenticchie

Apres Party
Bomboloni caldi

A

Vasta scelta di vini, bianchi rossi e rosé,
carrello di distillati ed alcolici.
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Our meny offers a rich and creative ‘
selection, with original combinations (
that enhance both tradition and PoN
gourmet innovation — sure to amaze
| even the most demanding palates. SANAVOI/N
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AR ,m New Year’s Eve

- 2026

. MENU

.’ Starters
Vegetable poke with teriyaki and almonds
Hummus with celery and carrot crudités
Mini caponata with pane carasau

First Courses
Tagliolini with porcini mushrooms
Risotto with blue cow's cheese
and caramelised pears

Main Courses
Mixed vegan tempura
Gin & lemon sorbet
Tropical quinoa
Selection of local cheeses with sauces

.. Dessert
: Mandarin semifreddo
%+ Dried fruit and traditional festive sweets

Aprés Dinner
Lentils

Apreés Party
Warm doughnuts

Wide selection of white, red and rosé
wines, plus a full assortment of
spirits and liqueurs.
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Notre proposition de menu est riche ( .

et créative, avec des associations

originales qui valorisent a la fois la PN
tradition et I'innovation « gourmet », SANVO | A
capdbles d’étonner méme les palais ! !
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Reéveillon

2026

MENU

Entrées
Poke de légumes avec sauce teriyaki
et amandes
Houmous avec crudités de céleri et carottes
Petite caponata avec pane carasau

Premiers Plats
Tagliolini aux cepes
Risotto au fromage bleu de vache
et poires caramélisées

Plat Principal
Tempura vegan assortie
Sorbet au gin citron
Quinoa tropical
Sélection de fromages locaux avec sauces

Dessert
Semifreddo a la mandarine
Fruits secs et douceurs traditionnelles de féte

Aprés Diner
Lentilles

Apreés Party
g Beignets chauds

Large sélection de vins blancs, rouges et
roses, ainsi qu'un assortiment de

spiritueux et liqueurs. r\



